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HAUER

WEINGUT

Winterkarte 2018

Wir begriflen Sie recht herzlich in der schénen Pfalz und freuen
uns, Sie in unserem Weingut als Gast empfangen zu diirfen.
Lassen Sie sich von der Atmosphire und Ruhe im Rebenmeer am
Rande von Bad Diirkheim in unsere Welt entfiihren.

Genieflen Sie die hochwertigen Weine aus unserem

Weingut Hauer, welches schon seit 1983 Weine hochster
Qualitit produziert.

Gerne verwohnen wir Sie auch kulinarisch in unserem
Gutsausschank Katharinenhof seit 1987.

Lassen Sie sich verzaubern von kulinarischen Highlights, wie zum
Beispiel unseren Meniis, Veranstaltungen rund um den Wein und
unser Highlight im Februar . . . Wein und Kise!

Alles auf einen Blick finden Sie in unserer aktuellen Eventbroschiire!

Wir wiinschen Thnen einen
angenehmen Aufenthalt in unserem Gutsausschank!

Offnungszeiten im Februar 2018:

03. Februar bis 25. Februar
Samstags ab 16 Uhr
Sonntags ab 12 Uhr

Friihlingserwachen im Mirz ...
Ab 14. Mirz 2018 6fftnet unser Gutsausschank fiir Sie mit

neuen Offnungszeiten!

Montag und Dienstag Ruhetag

Mittwoch bis Samstag ab 16 Uhr

Sonn- und Feiertag ab 12 Uhr
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KATHARINENHOF

GUTSAUSSCHANK

Kleine und Kalte Kiiche

Gebackener Camenbert -%\

mit Preiselbeeren und Baguette

Weinkise ‘%\
mit Zwiebeln, Tomaten und Brot

Schafskise im Pfinnchen 26 -%\

mit Peperoni, Tomaten, Zwiebeln,
Oliven, dazu Baguette

Saumagencarpaccio
mit wiirziger Senfsauce, dazu Brot

Fischquartett
Feine Riucherfischkomposition mit Ei und
Meerrettichdip, dazu Baguette

Tatelspitz
mit Gemdsepickles, hausgemachter Remoulade,
dazu Baguette

‘%\ Vegetarische Kiiche

Eine Liste der Allergenstoffe erfragen Sie bitte bei unserem Servicepersonal!



s

GUTSAUSSCHANK

W arme Kiiche

Portion Pommes Frites
Beilagensalat der Saison ss
Leberknodelsuppe s

Elsisser Flammkuchen Art 23
mit Speck und Zwiebeln

Flammkuchen Schafskise -%\
mit Schafskise, Paprika und Peperoni

2 Scheiben Saumagen mit Kraut und Brot 49
2 Leberknddel mit Kraut und Brot 4
I Paar Bratwiirste mit Kraut und Brot 49

Spinatknédel 4 -%\

mit Parmesan, zerlassener Butter und Salat der Saison

Winzersteak vom Schwein 4
mit Krautsalat, wahlweise mit Zwiebeln, Kriuterbutter
oder Knoblauchbutter, dazu Brot

Pfilzer Teller 49

I Bratwurst, I Leberknédel, I Saumagen,
dazu Kraut und Brot

Rumpsteak

wahlweise mit Zwiebeln, Kriuterbutter,

Knoblauchbutter oder VinChili dazu Brot

Eine Liste der Allergenstoffe erfragen Sie bitte bei unserem Servicepersonal!



KATHARINENHOF

GUTSAUSSCHANK

Fiir unsere kleinen Giste

Spider Man

Portion Pommes Frites mit Ketchup

Donald Duck 4,9

I Bratwurst mit Pommes Frites und Ketchup

Der Siifle Abschluss

Dornfelderkirschen

auf Vanilleeiscreme mit Cantuccinicrunch
und Zimtsahne

[Lauwarmes Schokokiichlein

mit weichem Kern, Walnusseis und Sahne

Kenntlichmachung der Zusatzstoffe

I. mit Farbstoff 2. mit Konservierungsstoffen 3. mit Antioxidationsmittel
4. mit Geschmacksverstirker 5. Geschwefelt 6. geschwirzt
7. gewachst 8. mit Siilungsmittel 9. mit Phosphat

Eine Liste der Allergenstoffe erfragen Sie bitte bei unserem Servicepersonal!



